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Nousavons aimé

Chateau Chadenne
Fronsac
Le ner est & dominante fruits
rouges et fleurs blanches, la
bouche ¢st suuple, tendre, fruitée
et ronde pour ce fronsac beau-
coup phas raffiné que puissant.

esime 2001

Fronsac et Canon-fronsac

La méme question nous revient au fil des
dégustations primeurs, chaque annde : pourguol les
fronsacs continuent-ils & étre les méconnus du
Bordelais ? La séparation, toute théorique désormais,
entre Fronsac et Canon-Fronsac, et qu'aucune
évidence qualitative ne justifie, est sans doute une
explication ; I'absence de site de prestige comme 2

Saint-Emilion en est une autre, Une philosophie du
genre « pour tre heureux vivons cachés » pourralt
expliquer les choses. Il n'en demeure pas moins que
le niveau général des vins est bon, surtout en année
oll le cabernet franc est miir, car il apporte de la
fraicheur et beaucoup d'éclat dans les ensembles. On
volt apparaitre ici ou 13, comme partout, des mini-
Cuvées, vins de garage, de forgeron ou « extra
premiums », comme vous voudrez, mais cela n'est pas
la régle, fort heureusement, et reste un phénoméne

trés clirconscrit.

Nous regretterons seulement que n'apparaissent pas
a Fronsac deux ou trols crus supérieurs, qui servent
de locomotive, tirent lappellation vers le haut. Mais
non, « pour vivre heureux.., s.

Barrabague

13 - Nez trés boisé, fruit discret.
Bouche ; toasié-brdls, assEchie, trés
extraite et boisée,

0=2005 G=I1am

Chadenne
13,5 - Nez de fruits rouges, assez

boisé, confiturd. Le bois domine la
bouche 3 ce stade.
O=20¢ G=j2ans

Dalem

14,5 - Nez ouvert, cassis, mire,
poivre. La bouche est grasse, concens
Irée, la firale se resserre sur un tanin
vigoureur. 0t = 2005 @ = J2 ans

La Rousselle

Vinifications conseillées par St€phan
Derenoncourt. En 2001, les cabernets
francs et sauvignons.ont 616 ramassés
enszmble, bien que leurs maturations
soient habituellement décalées.

15 - Nez de [ruit miir, racé, élégant,
épicé, blague 3 (abac. Bouche solide,
poivee de java, [ruil et lanin [erme en
finale. @ =300 G=1ans

giee Fontentl, puissant, concentré, poi-
vré, finale drue, notes café, moka
0=200 &=/12ans

Haut-Carles

L'eenologue Christian Veyry est res-
ponsable de cette proprigté.

15,5 - Pobe violet sombre, Nez élé-
gant, paln grillé, poivre, conliture de
milres. Bouche grasse, puissante, loas-
tée, le boisé est tréds présent & ce
stade, mais le vin le prend bien, finale
chocolat. @ = 2008 G =/ ans

Haut-Larivean

15,5/18 - Beau nez floral, baies
noires, complexe, bois gourmand.
Epicé, (rignd en bouche, racé, belle fi-
nale longue et [raiche, duwolume, de la
lenue. @ =208 O=/fans

De la Huste

13,5 - Nez typique du Fronsadais,
fruits rouges, épicé, poivré, Trés ri-
gourews en bouche, tanin sévére, une
astringence & mater pendant |'élevage.
0=205 G=[ions
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